Zatacznik nr 2 do zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest zakup produktow garmazeryjnych. Wykonawca zobowigze sie
dostarczy¢ Zamawiajgcemu towar w pierwszej klasie, cyklicznie, max 3 razy w miesigcu, we
wczesniej ustalonym e-mailowo lub telefonicznie terminie (poniedziatek — pigtek) w godzinach
od 7.30 do 10.00. Produkty dostarczone bedg do magazynu zywnos$ciowego WSSG w
Koszalinie przy ul. Pitsudskiego 92. Zamoéwienie realizowane bedzie w okresie od dnia
podpisania umowy do 31.12.2025 .

l.p. Przedmiot zamoéwienia CPV

1. Pierogi z migsem, opak. 1 kg 158 94 300-4
2 Pierogi ruskie, opak. 1 kg 158 94 300-4
3 Pierogi z kapustg i grzybami, opak. 1 kg 158 94 300-4
4. Pierogi ze szpinakiem, opak. 1 kg 158 94 300-4
5. Pierogi leniwe, opak. 1 kg 158 94 300-4
6. Kopytka, opak. 1 kg 158 94 300-4
7 Kluski $lgskie, opak. 1 kg 158 94 300-4
8. Pierogi z truskawkami, opak. 1 kg 158 94 300-4
9. Pierogi z jagodami, opak. 1 kg 158 94 300-4

Pierogi z miesem — J.m.- kg, CPV - 158 94 300-4

- sktad surowcowy: maka pszenna, woda, sol, migso wieprzowe lub migso wotowe min 40%, warzywa (wWloszczyzna, cebula) —
10-20%, stonina — 10-15%, przyprawy, olej roslinny, jaja.

Produkty bedg schtodzone, gotowe po podgrzaniu do bezposredniego spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni od dnia dostarczenia produktu do magazynu zywnosciowego.

Opakowania:

- jednostkowe — pudetka wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywno$cia, powinny zabezpiecza¢ produkt przez
zanieczyszczeniem i zniszczeniem, masa produktu w opakowaniu jednostkowym 1 kg. Opakowania powinny by¢ suche, czyste,
bez obcych zapachéw, niezaplesniate, powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

- nazwe produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujgce miejsce pochodzenia,

- zawartos$¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,

- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjne;.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie,

- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,

- obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Pierogi ruskie —J.m.- kg, CPV - 158 94 300-4

- sktad surowcowy: maka pszenna, woda, soél, ziemniaki ok. 30%, ser twarogowy ok. 15%, cebula, olej roslinny, przyprawy.
Produkty bedg schiodzone, gotowe po podgrzaniu do bezposredniego spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni od dnia dostarczenia produktu do magazynu zywnosciowego.

Opakowania:

- jednostkowe — pudetka wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, powinny zabezpiecza¢ produkt przez
zanieczyszczeniem i zniszczeniem, masa produktu w opakowaniu jednostkowym 1 kg. Opakowania powinny by¢ suche, czyste,
bez obcych zapachdéw, niezaplesniate, powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

- nazwe produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,



- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujace miejsce pochodzenia,

- zawartos$¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,

- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjne;.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie,
- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,

- obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatoSci.

Pierogi z kapusta i grzybami —J.m.- kg, CPV - 158 94 300-4

- sktad surowcowy: maka pszenna, woda, sdl, kapusta kwaszona ok. 30-40%, grzyby suszone, pieczarki ok 10-15%, cebula,
olej roslinny, przyprawy.

Produkty beda schtodzone, gotowe po podgrzaniu do bezposredniego spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni od dnia dostarczenia produktu do magazynu zywnosciowego.

Opakowania:

- jednostkowe — pudetka wykonane z materiatdw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, powinny zabezpiecza¢ produkt przez
zanieczyszczeniem i zniszczeniem, masa produktu w opakowaniu jednostkowym 1 kg. Opakowania powinny by¢ suche, czyste,
bez obcych zapachéw, niezaplesniate, powinny zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

- nazwe produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujgce miejsce pochodzenia,

- zawartosc¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,

- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjne;.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie,

- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,

- obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosSci.

Pierogi ze szpinakiem — J.m.- kg, CPV - 158 94 300-4

- sktad surowcowy: maka pszenna, woda, sdl, szpinak (min. 20 %), ser typu feta lub ser twarogowy (min 20%), cebula, czosnek,
olej roslinny, przyprawy.

Produkty bedg schiodzone, gotowe po podgrzaniu do bezposredniego spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni od dnia dostarczenia produktu do magazynu zywnosciowego.

Opakowania:

- jednostkowe — pudetka wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, powinny zabezpiecza¢ produkt przez
zanieczyszczeniem i zniszczeniem, masa produktu w opakowaniu jednostkowym 1 kg. Opakowania powinny by¢ suche, czyste,
bez obcych zapachéw, niezaples$niate, powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

- nazwe produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujace miejsce pochodzenia,

- zawartos$¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,

- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjne;j.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, nalot pleéni, barwa szarozielona, zawilgocenie,

- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,

- obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Pierogi leniwe — J.m.- kg, CPV - 158 94 300-4

- sktad surowcowy: twarég min. 50%, ziemniaki ok. 30%, jaja, maka pszenna 10-15%.

Produkty bedg schiodzone, gotowe po podgrzaniu do bezposredniego spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni od dnia dostarczenia produktu do magazynu zywnosciowego.

Opakowania:

- jednostkowe — pudetka wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, powinny zabezpieczac¢ produkt przez
zanieczyszczeniem i zniszczeniem, masa produktu w opakowaniu jednostkowym 1 kg. Opakowania powinny by¢ suche, czyste,
bez obcych zapachéw, niezaplesniate, powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:

- nazwe produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujgce miejsce pochodzenia,

- zawartos$¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,



- warunki przechowywania,
- oznaczenie partii produkcyjne;.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie,
- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,

- obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatoSci.

Kopytka —J.m.- kg, CPV - 158 94 300-4

- sktad surowcowy: ziemniaki 60-65%, skrobia ziemniaczana, maka pszenna, sol.

Produkty bedg schtodzone, gotowe po podgrzaniu do bezposredniego spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni od dnia dostarczenia produktu do magazynu zywnosciowego.
Opakowania:

- jednostkowe — pudetka wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, powinny zabezpiecza¢ produkt przez
zanieczyszczeniem i zniszczeniem, masa produktu w opakowaniu jednostkowym 1 kg. Opakowania powinny by¢ suche, czyste,
bez obcych zapachow, niezaplesniate, powinny zabezpieczac produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

- nazwe produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujgce miejsce pochodzenia,

- zawartos$¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,

- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjne;.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, nalot pleéni, barwa szarozielona, zawilgocenie,

- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,

- obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci

Kluski slaskie — J.m.- kg, CPV - 158 94 300-4

- sktad surowcowy: ziemniaki 70-75%, skrobia ziemniaczana, maka pszenna, sdl, jaja 25-30%.

Produkty bedg schtodzone, gotowe po podgrzaniu do bezposredniego spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni od dnia dostarczenia produktu do magazynu zywnosciowego.
Opakowania:

- jednostkowe — pudetka wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, powinny zabezpiecza¢ produkt przez
zanieczyszczeniem i zniszczeniem, masa produktu w opakowaniu jednostkowym 1 kg. Opakowania powinny by¢ suche, czyste,
bez obcych zapachoéw, niezaplesniate, powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

- nazwe produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujgce miejsce pochodzenia,

- zawartos¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,

- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjne;.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie,

- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,

- obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Pierogi z truskawkami — J.m.- kg, CPV - 158 94 300-4

- sktad surowcowy: maka pszenna, woda, cukier, sél, truskawki (min. 25 %), olej roslinny, przyprawy.

Produkty bedg schiodzone, gotowe po podgrzaniu do bezposredniego spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni od dnia dostarczenia produktu do magazynu zywnosciowego.
Opakowania:

- jednostkowe — pudetka wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywno$cia, powinny zabezpiecza¢ produkt przez
zanieczyszczeniem i zniszczeniem, masa produktu w opakowaniu jednostkowym 1 kg. Opakowania powinny byé suche, czyste,
bez obcych zapachéw, niezaples$niate, powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

- nazwe produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujace miejsce pochodzenia,

- zawartos$¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,

- warunki przechowywania,

- oznaczenie partii produkcyjne;.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, nalot ples$ni, barwa szarozielona, zawilgocenie,

- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,



- obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Pierogi z jagodami — J.m.- kg, CPV - 158 94 300-4

- sktad surowcowy: maka pszenna, woda, sdl, cukier, jagody (min. 25 %), olej roslinny, przyprawy.

Produkty beda schtodzone, gotowe po podgrzaniu do bezposredniego spozycia.

Termin przydatnosci do spozycia min. 7 dni od dnia dostarczenia produktu do magazynu zywnos$ciowego.
Opakowania:

- jednostkowe — pudetka wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia, powinny zabezpiecza¢ produkt przez
zanieczyszczeniem i zniszczeniem, masa produktu w opakowaniu jednostkowym 1 kg. Opakowania powinny by¢ suche, czyste,
bez obcych zapachéw, niezaplesniate, powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem.
Przechowywanie: zgodnie z zaleceniami producenta.

Oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawiera¢:

- nazwe produktu,

- sktad surowcowy produktu gotowego,

- dane identyfikujace producenta produktu,

- dane identyfikujace miejsce pochodzenia,

- zawartos$¢ netto produktu,

- data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,

- warunki przechowywania,

- 0znaczenie partii produkcyjnej.

Cechy dyskwalifikujace:

- obce posmaki, zapachy, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie,

- objawy psucia, plesnienia, zawilgocenie,

- obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatoSci.

Istotne postanowienia:

Produkty zaoferowane przez Wykonawce bedg odpowiadaty normom zgodnie z opisem przedmiotu zamdwienia —
Wyroby dostarczone do magazynu powinny posiada¢ termin przydatnosci do spozycia lub minimalnej trwatosci
zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia.

Wartos$¢ opakowan towaréw — zwrotne lub jednorazowe — jest wliczona w cene towaru.
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Przedmiot zaméwienia bedzie wyprodukowany, przechowywany i dostarczany z zachowaniem wymogow
wynikajgcych z ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. 2023 r. poz.
872) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz
Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r w sprawie
higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 2004 r. nr 139, poz. 1 z dnia 30.04.2004 r. z pézn. zm.).

Dowéz towaru odbedzie sie ubezpieczonym transportem Wykonawcy, loco magazyn Zamawiajgcego.
Wykonawca zobowigzany jest do nalezytego zabezpieczenia towaru na czas przewozu i ponosi catkowitg
odpowiedzialnos¢ za jego dostawe, jakosc¢ i uszkodzenia w trakcie transportu. Dostawa zamdwienia nastgpi na
koszt i ryzyko Wykonawcy.

Osobami uprawionymi przez Zamawiajgcego do skladania zaméwien oraz zgtaszania reklamacji sg pracownicy
magazynu zywnosciowego. Zamowienia beda sktadane e-mailem, faxem przez pracownikow magazynu
zywnosciowego.

Wykonawca zobowigze sie dostarczy¢ Zamawiajgcemu towar w ustalonej ilosci i asortymencie w pierwszej
klasie max 3 razy w miesigcu w wyznaczone dni robocze przez Zamawiajgcego w godzinach od 7.30 do 10.00,
towary dostarczone bedg do magazynu WSSG w Koszalinie przy ul Pitsudskiego 92.

Umowa zostanie zawarta: na okres od dnia podpisania umowy i obowigzywac bedzie od dnia podpisania umowy
do 31.12.2025 r. lub do wyczerpania warto$ci umowy;

llos¢ towaru okreslona w umowie jest iloscig planowana.

W przypadku wykorzystania mniejszej ilosci asortymentu niz wskazana w umowie Wykonawcy bedzie
naleze¢ sie jedynie wynagrodzenie z tytulu wykonania czesci umowy. Wykonawcy nie przystuguje
roszczenie z tytulu niewykorzystania w catosci maksymalnego fagcznego wynagrodzenia brutto.

llo$¢ towaru w umowie jest iloscig planowang i moze ulec zwigkszeniu lub zmniejszeniu w trakcie
obowigzywania umowy, na co wplyw beda mialy posiadane przez Zamawiajgcego srodki finansowe
zabezpieczone na realizacje zaméwienia. Uczelnia zobowigzuje si¢ do zakupu towaru w okresie trwania
umowy za kwote co najmniej 20 000,00 zt brutto.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia lub zwigekszenia w okresie obowigzywania umowy ilosci
poszczegdlnego asortymentu wskazanego w zestawieniu ilosciowo-wartosciowym, pod warunkiem
nieprzekroczenia maksymalnego fgcznego wynagrodzenia brutto.

Wykonawca zobowigze sie do udzielenia gwarancji jakosciowej na dostarczony towar na warunkach
okreslonych w PN i opisie przedmiotu zamdwienia.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢é odmowy przyjecia catej partii przedmiotu umowy lub odrzucenia jej
czesci w przypadku, gdy w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej zostanie stwierdzona zta jakos¢
produktow, nieprawidtowy sktad surowcowy produktu, widoczne uszkodzenia spowodowane niewtasciwym
zabezpieczeniem produktéw, ztymi warunkami transportowymi lub niewtasciwym stanem higienicznym srodkéw
transportu przewozgcych przedmiot umowy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do decydowania o sposobie regulowania powstatych niedoboréw,
wymianie towaru na wolny od wad lub korekcie faktury, powiadamiajgc wczesniej o tym fakcie Wykonawce.
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W przypadku stwierdzenia niezgodnosci jakosciowych dostawy Zamawiajgcy zazgda natychmiastowej wymiany
tego towaru na $wiezy i o nalezytej jakosci. Dostawa/wymiana towaru musi odby¢ sie nie pdzniej niz 2 godziny
od terminu okreslonego w zamdwieniu, pod rygorem zastosowania zakupu interwencyjnego.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo dokonania zakupu interwencyjnego w przypadku niedostarczenia przez
Wykonawce towaru w ustalonym terminie lub dostarczenia innego asortymentu towaru niz przewidzianego
w zamowieniu, a takze stwierdzenia ztej jakosci towaru dostarczonego do Zamawiajgcego i przechowywanego
W magazynie Zamawiajgcegdo, a ktérego okres przydatnosci do spozycia okreslony przez Wykonawce nie zostat
przekroczony. Zamawiajgcy o$wiadcza, ze towary sg przechowywane zgodnie z trescig zatgcznika nr |l
Rozdziatu IX rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L z 2004 r. nr 139, poz. 1 z dnia 30.04.2004 r., z p6zn.
zm.).

Jezeli cena towaru zakupionego interwencyjnie, bedzie wyzsza od ceny wynikajgcej z zawartej umowy, réznice
miedzy cenami pokryje Wykonawca.

W sytuacji nie przestrzegania warunkow jakosciowych lub sanitarnych produktu i transportu Zamawiajacy ma
prawo jednostronnego odstgpienia od realizacji umowy w trybie natychmiastowym.

Po 3-krotnym stwierdzeniu niezgodnosci jakosciowych dostawy towaru (reklamacjach towaru) Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo do jednostronnego odstgpienia od realizacji umowy z przyczyn lezgcych po stronie
Wykonawcy.

Zaptata za dostarczany towar nastepowac bedzie przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na
fakturze, w ciggu 30 dni od otrzymania przez Zamawiajgcego faktury, wystawionej za okres 10 dni
i uwzgledniajgcej wszystkie potwierdzone przez uprawniong osobe ze strony Zamawiajacego dowody wydania
za ten okres. Zaptata naleznosci nastgpi z chwilg obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.
Sprzedawca zobowigzuje sie sporzgdzi¢ i dotgczy¢ do kazdej partii dostarczonego towaru dwa egzemplarze
dowoddéw wydania dla Zamawiajgcego i atesty jakosciowe HDI.

llosciowy i jakosciowy odbior towaru bedzie dokonywany przez uprawniong osobe w magazynie
Zamawiajgcego, w oparciu o ztozone zamdéwienie i obowigzujgce normy jakosciowe.

W przypadkach spornych spraw dotyczgcych reklamacji Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo pobrania préb do
zbadania w Stacji Sanitarno Epidemiologicznej lub Inspekcji Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno -
Spozywczych wtasciwych dla Zamawiajgcego. Koszty badan laboratoryjnych ponosi strona, ktérej ocena jakosci
okazata sie wadliwa. Orzeczenie wydane przez wymienione laboratorium bedzie ostateczng podstawg do
okreslenia jakosci towaru.

W przypadku wystgpienia zatru¢ spowodowanych zitg jakoscig dostarczonego wyrobu Wykonawca
zobowigzany jest pokry¢ wszelkie koszty dotyczace leczenia i przeprowadzenia zabiegdéw sanitarnych.

Jezeli Wykonawca nie uzna reklamaciji rozstrzygniecie sporu nastgpi na drodze postepowania sgdowego.
Jezeli szkoda spowodowana niewykonaniem lub nienalezytym wykonaniem umowy przekroczy wartosé
zatozonych kar umownych, Zamawiajgcy ma prawo zgda¢ naprawienia jej na zasadach odrebnych
przewidywanych w Kodeksie Cywilnym.

Wykonawca nie bedzie mégt zwolni¢ sie od odpowiedzialnosci wzgledem Zamawiajgcego z powodu, ze
niewykonanie lub nienalezyte wykonanie umowy przez Wykonawce bylo nastepstwem niewykonania lub
nienalezytego wykonania zobowigzan wobec Wykonawcy przez jego kooperantow.

W razie wystgpienia istotnej zmiany okolicznosci powodujgcej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie
publicznym czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od
umowy w terminie miesigca od powziecia wiadomosci o powyzszych okolicznosciach. W takim wypadku
Wykonawca moze zgdac jedynie wynagrodzenia nalezytego mu z tytutu wykonania czesci umowy.

Cena oferty jest stala przez okres obowigzywania umowy.

SPRZEDAWCA



